A. Meryem Cherkaoui

1. Als Meryem Cherkaoui van het restaurant “La Maison du Gourmet” in Cassablanca in Marokko.

2. Zij heeft in Marokko haar ‘Bac S’ gehaald en heeft vervolgens aan het ‘Institut Paul Bocuse’ gestudeerd.

3. Eerst in verschillende restaurants oa. in Parijs en in Bretagne.  Vervolgens in Marokko in een lokaal restaurant om de Marokkaanse clientèle en leveranciers te leren kennen die anders zijn dan de Franse.

4. Nee, zij had een ‘bac sciences’ en het lag voor de hand dat ze in de richting van de Natuurwetenschappen zou gaan.  

5. Haar ouders gaven vaak dineetjes op zondag waar Meryem altijd de laatste hand aan legde op creatieve wijze. Vrienden raadden haar aan eens bij het ‘Institut Paul Bocuse’ te gaan kijken.

6. Institut Paul Bocuse was in een kasteel gehuisvest.

7. l’étape française en l’étape marocaine.  Zij heeft de Franse kookkunst geleerd tijdens haar opleiding maar de Marokkaanse keuken kent ze al van kinds af aan.  

8. Zij combineert de technieken van de Franse keuken met de producten van de Marokkaanse keuken.  Zij probeert Marokkaanse gerechten op Franse wijze te verbeteren.

