A. Un pâtissier haut-de-gamme

1. Op 18-jarige leeftijd in La Somme.

2. Hij is naar Parijs gegaan waar hij het geluk had in het gerenommeerde “La Maison Fauchon” te mogen werken onder leiding van de bekende pâtissier Thierry Aimé (?).

3. Hij ging in militaire dienst.

4. Daar heeft hij een banketbakkerij gekocht.

5. Bitterkoekjes 

6. Je werkt meestal van 6 uur ’s ochtens tot 2-3 uur in de middag.  Je moet altijd werken als een ander vrij heeft:  in het weekend en met de Kerst.  Je kunt niet gaan stappen ’s avonds want je moet vroeg op.

7. Tompouce en hij is een grote fan van chocolade.

8. Publiciteit via de televisie, de krant, zodat men over hem/ zijn bedrijf spreekt en dat men hem kent.

